ROMAILA

TOLEDO

OH! DE ROMAILA 2019
FICHA CATA FICHA TECNICA

Variedades: 79% Garnacha, 20% e Acidez Total: 5,09(en tartarico).
Tempranillo y 1%Syrah. Vino ecolégico. e Acidez Volatil :0,65 (en acético)
e Grado alcohdlico: 14.5%

Vista: vino de capa media, ligeray « Aziicares: menor de 2 g/l

brillante. Rojo picota
con irisaciones violeta.

Nariz: Vino con intensidad aromaética, Oh! de Romaila es un vino con 6 meses
con marcado caracter de crianza en barrica de roble francés.
afrutado provocando recuerdos de Se elabora para que sea un vino facil de
moras, fresas acidas y violetas. beber y que deje un buen recuerdo en el
Aromas de madera bien integrada con consumidor.

toques lacteos de toffes.

Boca: vino con ligera estructura, de
entrada agradable y golosa.

Sutil bouquet que recuerda al caramelo
de violetas.

Los taninos suaves, gracias a su
madurez, le aportan un paso por boca
aterciopelado con persistencia y grata

acidez.
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